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Antipasti 

 

 
 

Antipasto Rustico (di terra)……………14,00 €  
Antipasto nach Art des Hauses mit gem. Salumi 
(Aufschnitt), Formaggi (Käsesorten) und 
Verdure (Gemüse) für 1 Person  
Für 2 Personen 26,00 € 
 
Antipasto Speciale..………….…………..28,00 €  
Variationen aus verschiedenen ital. 
Spezialitäten für 2 Personen 
 
Tris di Carpaccio di Mare……………….17,50 €  
Mariniertes Lachs, Schwert- und Thunfisch 
Carpaccio mit Austern 
 
Culatello di Zibello…………………………18,00 €  
In Handarbeit hergestellter italienischer 
Schinken mit Büffelmozzarella und 
Kirschtomaten  
 

Burrata di Bufala e San Marzano………….13,50 €  
Cremiger Burrata DOP mit San Marzano Tomaten  
 
 
 
 
Misto Vegetariano……………………………….11,00 €  
Vegetarische Vorspeise nach Art des Hauses  
 
 
Carpaccio di Manzo con funghi chiodini 16,50 €  
Carpaccio vom Rind mit Parmesan Rucola und 
Goldgelben Hallimasch Pilzen 
 
Vitello Tonnato……………………………………15,50 €  
Dünn aufgeschnittenes Kalbsfleisch überzogen mit 
einer Thunfischsoße 

  

 

Insalate 

  

  

Insalata di Rucola………………………….17,00 €  
Gemischter Salat mit Rucola, gegrillten Scampi, 
Parmigiano Reggiano D.O.P., Kirschtomaten und 
gerösteten Pinienkernen  

Insalata con Filetto di Manzo……………….18,50 €  
Gemischter Salat mit Rinderfiletstreifen mit Olivenöl 
und Aceto Balsamico garniert 
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Risotto 

 

  

Risotto Gamberi e Zucchine……..……16,50 €  
Cremiges Reisgericht mit Scampi und Zucchini  

Risotto Salsiccia e Funghi Porcini…………….15,50 €  
Cremiges Reisgericht mit Salsiccia (ital. Wurst) und 
Steinpilzen  

 

Pasta 

 

 
 

Spaghetti alla Calabrese (piccante)……………………………………………………………………….14,50 €  
Spaghetti mit Nduja (südital. Streichwurst) Caciocavallo Käse, roten Zwiebeln aus Tropea (Cipolle di 
Tropea IGP) und getrockneten Tomaten  
 
Paccheri alla norma……………………………………………………………………………….…………….14,50 €  
Paccheri Nudeln mit Auberginen und geräuchertem Ricotta in einer leichten Tomatensoße  
 
Paccheri al sugo di Calamari……………………………………………………………………..………….16,50 €  
Paccheri Nudeln in einer leicht pikanten Tomatensoße mit Tintenfischen  
 
Bucatini all´amatriciana………………………………………………………………….……………………16,00 €  
Bucatini Nudeln mit Guanciale Speck in Tomatensoße  
 
Linguine Gamberi e Limone……………………………………………………………………………….…16,50 €  
Linguine Nudeln in fein cremiger Zitronensoße und Scampi  
 
Panzerotti con Pancetta al crema di Pistacchio………………..…………………………………..15,50 € 
Gefüllte Nudeln, Pancetta-Bauchspeck und Pistaziencreme 
 
Ravioli con Ricotta e Spinaci……………………………………………..………………………………….13,50 € 
Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat in Butter Salbeisoße 
 
Pappardelle con crema di Parmigiano e funghi Porcini……………………….………………..16,50 €  
Pappardelle Nudeln in Parmesancreme und Steinpilzen  
 
Lasagne alla Bolognese………………………………………………………………………………………..13,50 €  
Lasagne mit einem Ragù alla Bolognese im Ofen überbacken  
 
Linguine allo Scoglio…………………………………………………………………………..………………..17,00 €  
Linguine Nudeln mit Meeresfrüchten in einer leichten Tomatensoße 
 
Parmigiana……………………………………………………………………………..……………………………12,50 €  
Süditalienischer Auberginenauflauf 
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Carne 

 

 
 

Pluma Iberico…………………………………………………….………………………………………………………..29,50 €  
Federstück des iberischen Schweins    
 
Scalopina ai funghi Porcini…..…………………………….………………………………………………………..26,50 €  
Kalbsschnitzel mit Steinpilzen   
 
Filetto Argentino al Barolo…………………………………………………………………………………………..29,00 €  
Argentinisches Rinderfilet in Barolo Rotweinsoße 
 
Tagliata Rucola e Parmigiano……………………….………………………………………………………………24,50 €  
Entrecôte mit Rucola und Parmigiano Reggiano D.O.P. 
 
Carré di agnello …………………………………………………………………………………………………………..28,50 €  
Irisches Lammkarree vom Lavagrill  

  
 

 

Pesce 

 

 
 

Gamberoni alla Griglia …………………………………………………………………………………………………29,00 €  
Scampi vom Lavagrill 
 
Grigliata di Pesce Misto…………………….………………………………………………………………………….32,00 €  
Verschiedene Fisch Spezialitäten vom Lavagrill 

 

 

Desert 

 

 
 

Crème brûlée.……………………………………………………………………………………………………………..….8,00 € 
 
Tartufo di Pizzo Calabro..…………………………………………………………………………..…………..……….8,00 € 
 
Panna Cotta..…………………………………………………………………………………………………….…………...6,50 €  
 
Tiramisu……………………………………………………………………………………………………………..…….…….6,50 €  
 

 

 

 


